MENU

AVEIL - MAI
2018

Lundi 23 Avril Mardi 24 AVI‘II » Jeudi 26 Avril . \’5 Vendredi 27 Avril J
Salade,ceuf Taboulé - Carottes rapées & “Betteraves rouges &
Cordon bleu Sauté de porc <"  Escalope de dinde Lasagnes
Petits pois/Carottes Choux pomme Pois cassés Vache qui rit
Creme blscwts Camembert Fromage blanc __ Pomme
X Orange & v
[Lundi 30 Avril %’ Mardi 1er Mai Jeudi 3 Mai Vendredi 4 Mai ]
Radis beurre 2B Concombre ©) Pamplemousse @35
Poisson — Cuisse de poulet Veau Marengo —
Blé < FERIE Frites Trio céréales
Creme anglaise Créme cookies Saint Nectair
E chocolat blanc Kiwi c@
|Lundi 7 Mai Mardi 8 Mai Jeudi 10 Mai Vendredi 11 Mai ]
Salade, tomate, mais Macédoine B
CEuf dur 0.9 Steak haché* -
Epinard FERIE FERIE Lentilles
Yaourt C Glace )€
|Lundi 14 Mai Mardi 15 Mai Jeudi 17 Mai Vendredi 18 Mai 1
Riz, thon Tomate, mais Concombre O Friand Sl
Canard p— Ceeur ﬁ Paupiette de porc Filet de poisson
Salsifis Pates Purée Julienne de légumes
Paris Brest Chevre Glace ,«% Ananas R
Banane }\ w,kf'?
[Lundi 21 Mai Mardi 22 Mai Jeudi 24 Mai w Vendredi 25 Mai
Boulgour, tomate Pain de poisson “Bn= Betteraves crues rapees
Saucisse de boeuf # Blanquette de dinde Poisson en sauce
FERIE Haricots verts _ Blettes + carottes Riz CBS
Gateau au yaourt Riz au lait //,% - Kiri )
g@”; A Cerises %
|Lundi 28 Mai Mardi 29 Mai Jeudi 31 Mai Vendredi 1er Juin |
Salade, ceuf @ Lentilles, saucisse strasbourg Coleslaw
Poisson pané Ré6ti de porc d Hachis parmentier
Brocolis Ratatouille - MENU DECOUVERTE /@
Glace Saint Paulin Camembert &
“ Fraises Abricot 4
s
*Viande bovine d'origine France Pain Bio tous les mardis

Les légumes frais sont locaux Lait Bio utilisé pour toutes les préparations a base de lait



