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[Lundi 2 Décembre Mardi 3 Décembre

Jeudi 5 Décembre

Vendredi 6 Décembre

Tartine sardine/thon
Paupiette de dinde

Haricots verts :
Cotes de blette
Semoule au lait :(’*

Nt 4

Soupe de légumes =
Brandade de morue @

Fromage
o

Jeudi 12 Décembre

Clémentine
Vendredi 13 Décembre

Carottes rapées N Torti/surimi -
Cassoulet i Boeuf* NS
Fromage Epinards

Pomme Flan patissier

[Lundi 9 Décembre Mardi 10 Décembre
Riz+ceufs ) Piémontaise A
Poisson pané ' Sautédeporc | i

Soupe de butternut

Emincé de poulet 4> |

’ =]
Taboulé _

Croustade de légumes
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Julienne de légumes Choux pomme Pois cassés Fromage

Creme coockies £ Banane 4 Creme biscuits s Clémentine g

chocolat blanc i 2 @ &

[Lundi 16 Décembre Mardi 17 Décembre  Jeudi 19 Décembre Vendredi 20 Décembre |
e REPAS FESTIF

Céleri rave Boulgour+mais

Poisson en sauce Osso bucco %
Riz c 2 Chou-fleurs E—
Fromage blanc Liégeois
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Terrine de poisson
aux crevettes
Blanquette de veau
Pommes noisette
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Blche
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~, Lentilles vinaigrette
Lasagnes de légumes
Fromage
Cocktail de fruits
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*Viande bovine d'origine France

Les légumes de saison sont locaux

Pain Bio tous les mardis

Lait Bio utilisé pour toutes les préparations a base de lait



